
Origine des viandes : France, Royaume-Uni & Irlande. La liste des allergènes sont à votre disposition au bar. 
Prix net, service compris. 

                              
                                

  Olives de Kalamata (80g) /5€
Anchois de Cantabrie /13€

Assiette de charcuteries /14€
Assiette mixte /22€

        
        

Focaccia, crémeux comté, chorizo, condiment coriandre-ail /14€

Tartare de boeuf, sauce tartare /18€ 

Velouté de potimarron, stracciatella, noisettes /11€

Choux-fleur pané, mozzarella, noisettes /13€

Carpaccio de saumon, vierge aux herbes, cacahuètes /18€

Purée volcan, jus de viande /9€

                              

           Assortiment de fromages  /14€
             Assiette de comté 24 mois /13€

Accord : Alsace “De l’Autre Côté” Les Enfants Terribles 2023 11€ 

Riz au lait, caramel au beurre salé, noisettes /13€
Crumble aux pommes, crème montée vanille /12€                                         

Mousse au chocolat, fleurs de sel /11€
Accord : Commandaria “Saint Barnabas Solera” Kamanterena 6cl 15€

  

S U G G E S T I O N S  D U  J O U R

Saint-Jacques snackées, crémeux de choux-fleurs, hollandaise /28€

Cuisse de pintade, céleris, pommes, sauce à l’Armagnac /24€

A  P A R T A G E R

Côte de boeuf 1kg, purée de pommes de terre, jus de viande /80€

A Grignoter 

                              
                                 
  

 
Churros de pommes de terre, mayonnaise épicée /12€

Mozza-stick, ketchup de piquillos /12€
Tempura de saumon, condiment basilic /16€

                               
        
        

Les Fritures

Nos p’tites assiettes

Fromages et Desserts


